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Pryfungsantrag gem. § 44 PatG ist gestellt 
@ Aufnahmebehaltnis fur Warmspeisen 

(§) Es wird ein Aufnahmebehaltnis (1) vorgeschlagen, das 
einen Speisenaufnahmeraum (7) fur Warmspeisen (2) ent- 
halt Eine Dampfbindeeinrichtung (13) ist oberhalb der 
auf2unehmenden Warmspeise (2) in dem Speisenaufnahme- 
raum (7) angeordnet Oder anzuordnen, die ein uber zumin- 
dest einen GroBteil der nach oben weisenden Speisen-Ober- 
flache (12) verteilt angeordnetes Dampfbindemittel (14) 
enthalt. Der aus der Warmspeise (2) austretende Wasser- 
dampf wird von dem Dampfbindemittel gebunden und 
gewahrleistet eine gute Speisenqualitat. 
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Beschrd^k 

etrifft ein^ufi 



Die Erfindung betrifft einTufnahmebehaitnis fOr 
warmspeisen, mit einem Speisenaufnahmeraum. 

Liegt zwischen dem Ort der Herstellung von Warm- 
speisen und dem Ort des Verzehrs eine grSBere Entfer- 
nung, erfolgt der Speisentransport regelmaBig in Auf. 
nanmebehaltnissen der genannten Art, um das Erkalten 
hinauszuzdgern. 

GroBkiichen, die Firmen mit Essen beliefern, verwen- m 
den hierzu haufig Styropor-Behaltnisse. Bei der Selbst- 
abholung oder beim Zubringerdienst von Pizzen wer- 
den regelmaBig mit einem Schwenkdeckel versehene 
Schachteln aus Karton ais Aufnahmebehaltnisse wah- 
rend des Transports verwendet 

Es wurde festgestelit, daB einem derartigen Transport 15 
unterzogene Warmspeisen regelmaBig Qualitatseinbu- 
Ben erleiden. wenn man sie geschmacklich mit unmittel- 
bar nach der Herstellung verzehrten Warmspeisen ver- 
SSt t° r rhe ^ n beis P ielsw eise gegrillte Hahnchen 20 
oder gebackene Pizzen relativ schnell ihre knusprigen 
Eigenschaften und haben beim spateren Verzehr meist 
eine auffallend zahe Konsistenz. 

Es ist die Aufgabe der vorliegenden Erfindung, MaB- 
nahmen yorzuschlagen, die den beim Transport von 25 
Warmspeisen auftretenden QualitatseinbuBen entge- 

• ^^""S^eser Aufgabe ist erfindungsgemaB eine 
m ihrer Gebrauchsposition in dem Speisenaufnahme- 
raum oberhalb der aufzunehmenden Warmspeise ange- 30 
ordnete Dampfbindeeinrichtung vorgesehen, die em 
uber zumindest einen GroBteil der nach oben weisen- 
den Speisen-Oberflache verteilt angeordnetes Dampf- 
bmdemittel enthalt p 

Auf diese Weise wird der von der im Speisenaufnah- « 
meraum angeordneten Warmspeise aufsteigende Was- 
serdampf zumindest zum grOBten Teil gebunden, noch 
bevor er zu Wasser kondensiert und auf die Warmspeise 
zurucktropfen kann. Es wurde festgestelit, daB speziell 
das auf die Warmspeise zurflcktropfende kondensierte 40 
Wasser fOr die QualitatseinbuBen verantwortlich ist und 
daB durch Bmdung des Wasserdampfes durch Adsorp- 
tion und/oder Absorption die Entstehung dieses Kon- 
denswassers verhindert wenlen kann. Da die Dampfbin- 
deeinrichtung in Gebrauchsposition oberhalb der 4S 
Warmspeise positioniert ist, kann der aufsteigende Was- 
serdarnpf noch vor der Beriihrung mit irgend welchen 
Behalterwanden mit dem Dampfbindemittel in Kontakt 
treten. Da Pizzen meist schon w&hrend der ersten 5 Mi- 
nuten nach ihrer Einlagerung in dem Speisenaufnahme- M 
raum etwa 80% der Feuchtigkeit freisetzen, ist die 
Dampfbindeeinrichtung auch bei Kurztransporten sinn- 
voll yerwendbar, da sie sich ohne weiteres derail ausle- 
gen llBt, daB sie in kurzer Zeit groBe Mengen an Was- 
serdampf aufnimmt 

Die Dampfbindeeinrichtung kann ohne weiteres be- 35 
reits bei der Herstellung eines Aufnahmebehaltnisses an 
diesem vorgesehen werden. Alternativ ware es moglich 
die vorhandenen Aufnahmebehaltnisse nach Bedarf mit 
einer solchen Dampfbindeeinrichtung auszustatten. «» 

Zwar geht aus der DE 30 34 169 Al bereits eine was- 
seradsorbierende Einlage fur Lebensmittelpackungen 
hervor. Diese 1st jedoch fOr kaite Lebensmittel vorgese- 
hen und dient lediglich zum Aufsaugen auslaufenden 
Fleischsaftesod.dgL 

Vorteilhafte Weiterbildungen der Erfindung sind in 
den UnteransprBchen aufgefflhrt. 
Insbesondere solche Dampfbindeeinrichtungen. die 



fur Aufnahmebehalt JlLit groBer GrundfiSche vor- 
gesehen sind, sind z^PhaBigerweise in Flachgestalt 



— ~* "^^"<«uigcrweise m t-iachgestalt 
ausgefuhrt Das Dampfbindemittel ist dann in der Lage, 
praktisch die gesamte aufzunehmende Warmspeise zu 
uberdecken und den Wasserdampf ohne vorherige Um- 
lenkung direkt aufzunehmen. AuBerdem wird dadurch 
die Hohe des Speisenaufnahmeraumes nicht nennens- 

HLI da - B ? ch auch bereits vorhandene 

Aufnahmebehaltnisse in der Regel ohne Einschrankung 
ihrer Verwendbarkeit damit ausstatten lassen. 

ZweckmaBigerweise umfaBt die Dampfbindeeinrich- 
tung em Flachgestalt aufweisendes Tragerelement, in 
oder an dem das Dampfbindemittel angeordnet ist So 
konnte das Tragerelement beispielsweise ein folien- 
oder kartonartig dunnes Flachteil aus z. B. Zellstoffma- 

Fin? V? dC T P^P^emittel getrankt ist. 
tine bessere Wirksamkeit verspricht jedoch die Ausee- 

ISftt?*" * ,S ^esondere beuS- 
artige FlachhuUe, in die das Dampfbindemittel eingefullt 
1st, und bei der zumindest die der Warmspeise zuge- 
wandte Hullenwand dampfdurchlassig ausgebildet ist. 

r? der * uf ;; tei S end ? Wasserdampf problemlos mit 
dem Dampfbindemittel m Kontakt treten kann. 
tJZ?£? An$ ^ h ^8^ sollte das Dampfbindemit- 
tel mit im wesentuchen ortsfester Verteilung in bzw. an 
dem Tragerelement angeordnet sein. Speziell bei Ver- 
wendung von granulat- oder pulverahnlichem Dampf- 
bindemittel sieht erne bevorzugte Bauform eines hOUen- 
ahnlichen Tragerelementes vor, daB dieses in eine 
Mehrzahl unteremander unverbundener Kammern un- 
terteilt 1st, in denen jeweils Dampfbindemittel enthalten 
ist Indem man den KammergrundriB in der HOJlene- 
bene mSglichst gering halt, wird verhindert, daB das 
Dampfbrndemittel die ursprfinglich vorgesehene Ver- 
teilungsanordnung verlaBt und im wesentlichen am da- 
fur vorgesehenen Ort verbleibt Damit ist eine groBfla- 

gewahrifit mdUng BUCh ^ Starken Erschutterun g e n 
In ihrer Gebrauchsposition ist die Dampfbindeein- 
richtung ZweckmaBigerweise mit Hdhenabstand ober- 
halb der zu transportierenden Warmspeise angeordnet, 
so daB eme das Aussehen der Warmspeise beeintrachti- 
gende Berflhrung ausgeschlossen ist Vorzugsweise 
k I T'fu Dam P" ji ndeeinrichtung an der Innenflache der 
operhalb des Speisenaufnahmeraumes liegenden Be- 
haltniswand angebracht 

Nachfolgend wird die Erfindung anhand der beilie- 
genden Zeichnung naher eriautert In dieser zeigen- 

Fig. 1 em mit einer Dampfbindeeinrichtung ausge- 
stattetes Aufnahmebehaltnis im geoffneten Zustand, 
angedemetist " nehmende Warmspeise stric hP"nktiert 
Rg. 2 das Aufnahmebehaltnis der Fig. 1 im geschlos- 
senen Zustand im Querschnitt gemaB Schnittlinie IMI 
. L ein « Draufsicht auf die in Gebrauchsposition 
befindliche Dampfbindeeinrichtung der Fig. 1 und 2 mit 
Bhcknchtung gemaB Pfeil III aus Fig. 2, wobei der Be- 
da , rVes e telhist er Vorhandenen Ka n>niern aufgebrochen 

Rg. 4 einen Querschnitt durch die Dampfbindeein- 
richtung aus Fig. 3 gemaB Schnittlinie IV-IV, 

Fig. 5 bis 8 weitere Ausfflhrungsformen von Dampf- 
bindeeinrichtungen in Draufsicht mit Blick analog Pfeil 
lung US 2 ausschnittsweiserschematis cher Darstel- 

U -P a . s in \ Dis 4 beispielhaft gezeigte Aufnahmebe- 
haltnis 1 ist eine aus Pappe oder Karton bestehende 
bchachtel mit rechteckigem und vorzugsweise quadrati- 
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schem GrundriB und mit ei^Hi Vergleich zu Breite rucktropfender Fluss^Mentstehen. 

und Tiefe geringen Hone. SiHIPd zum Transport einer Als zweckmaQig haWTsich erwiesen, Tonerde oder 

Warmspeise 2 verwendet, bei der es sich im vorliegen- Kieselgel, insbesondere Kieselgur, als Dampfbindemit- 

den Fall umeine Pizza handeit tel zu verwenden. Diese Stoffe haben hervorragende 

Die obenliegende Behaltniswand 3 1st als Deckel aus- $ wasseradsorbierende Eigenschaften und sind zudem le- 

gebildet Sie ist uber einen ihrer Randbereiche 4 biegbar bensmittelvertraglich. Stoffe dieser Art werden bereits 

bzw, verschwenkbar mit der rilckwartigen (5') der vier beim Versand empfindiicher Waren wie Maschinen, 

seitlichen und in Hflhenrichtung verlaufenden Begren- Elektroausriistungen oder optischer Gerate als Trok- 

zungswande 5 verbundert Im geschlossenen Zustand kenmittel beigegeben, urn Korrosion zu verhindern, und 

des Aufnahmebehaltnisses 1 verlauft die obere Behait- io sind daher problemlos kostengiinstig verfugbar. Beim 

niswand 3 parallel zu der den Behaitnisboden bildenden Ausfuhrungsbeispiel liegt das Dampfbindemittel in gra- 

unteren Behaltniswand 6 und begrenzt mit dieser sowie nulatahnlich korniger Form vor, das als Schfittgut ge- 

den vier seitlichen Begrenzungswanden 5 einen Spei- handhabt wird 

senaufnahmeraum7(Flg.2). Die beispielsgemaBe Dampfbindeeinrichtung 13 ist 

Durch Hochschwenken der oberen Behaltniswand 3 15 an der bei geschlossenem Aufnahmebehaltnis 1 dem 

wird der Speisenaufnahmeraum 7 nach oben hin offen, Speisenaufnahmeraum 7 zugewandten Innenflache 15 

so daB es mogiich ist, die Warmspeise 2 hineinzulegen der oberen Behaltniswand 3 angebracht Sie umfafit 

oder zu entnehmen (Fig. I ). vorzugsweise ein Flachgestalt aufweisendes Tragerele- 

Die Warmspeise 2 wird unmittelbar nach der Herstel- ment 16, das das Dampfbindemittel 14 enthalt. Beim 

lung im warmen Zustand in den Speisenaufnahmeraum 20 Ausfuhrungsbeispiel ist das Tragerelement 16 in Gestalt 

7 hineingelegt und dieser anschlieBend durch Herab- einer verhaltnismaBig dunnen, flachen HQlle ausgebil- 

schwenken der oberen Behaltniswand 3 verschlossen. det, die aJs FlachhOUe 17 bezeichnet sei Befindet sich die 

Das geschlossene Aufnahmebehaltnis verhindert ein ra- Dampfbindeeinrichtung 13 in ihrer aus Fig. 2 hervorge- 

sches Absinken der Speisentemperatur. Dadurch kann henden Gebrauchsposition, verlauft die Hullenebene 18 

die Warmspeise 2 uber langere Wegstrecken transpor- 25 zumindest im wesentiichen parallel zur Hauptausdeh- 

tiert werden und laBt sich anschlieBend ohne nochmali- nungsebene der Warmspeise 2, so daB die Flachhulle 17 

ges Aufwarmen verzehren. den von der unteren Behaltniswand 6 gebildeten Behalt- 

Auf Grund der nach dem Einlagern im Speisenauf- nisboden zumindest zum groBten Teil uberspannt Die 

nahmeraum 7 meist noch sehr hohen Speisentempera- Anordnung ist vorzugsweise so getroffen, daB die Flach- 

tur entsteht Wasserdampf 8, der von der Warmspeise 2 30 hulle 17 mit Hohenabstand oberhalb der Warmspeise 2 

aus nach oben in Richtung der oberen Behaltniswand 3 verlauft, so daB selbst bei geringfQgigen Erschutterun- 

str6mt Ohne besondere MaBnahmen wurde dieser gen kein unmittelbarer Kontakt zu der Warmspeise 2 

Wasserdampf 8 an der oberen Behaltniswand 3 konden- auftritt, der die Speisen-Oberflache 12 unansehnlich ma- 

sieren und als FlOssigkeit auf die nach oben weisende chen kdnnte. 

Speisen-Oberflache 12 zurQckfallea Dies wurde zu ei- 35 Einen besonders bevorzugten Aufbau der Dampfbin- 

nem Aufweichen der Warmspeise 2 und einem Verlust deeinrichtung 13 zeigen die Fig. 3 und 4. Hier ist die 

der gegebenenfalls vorhandenen knusprigen Eigen- Flachhulle 17 sack- oder beutelahnlich ausgebildet und 

schaftenfQhrea umfaBt eine vordere und eine rQckseitige Hullenwand 

Im Falle des beispielsgemaBen Aufnahmebehaitnisses 19, 20. Diese beiden relativ groBfiachigen und blattahn- 

ist eine derartige QualitatseinbuBe nicht zu befurchten. 40 Hch dunnen Hiillenwande 19, 20 Uegen aufeinander und 

Hier bewirkt eine bei geschlossenem Aufnahmebehalt- sind derart fest miteinander verbunden, daB anstelle ei- 

nis 1 in Gebrauchsposition oberhalb der Warmspeise 2 nes einzigen umhiillten Raumes eine Mehrzahl von ein- 

angeordnete Dampfbindeeinrichtung 13 eine sofortige zelnen Kammern 23 vorliegt Diese vielen Kammern 23 

Bindung von zumindest einem GroBteil des nach oben sind voneinander getrennt und schlieBen jeweils eine 

aus der Warmspeise 2 austretenden Dampfes. Die 45 bestimmte Menge des Dampfbindemittels 14 eia Die 

Dampfbindeeinrichtung 13 erstreckt sich aber zumin- Fig. 3 und 4 machen die Verteilung der Kammern 23 in 

dest einen GroBteil der nach oben weisenden Speisen- der HQllenebene 18 deutlich. Hier sieht man auch, daB es 

Oberfiache 12 und verfugt aber ein in seiner Ausdeh- sinnvoll ist, die FlachhOUe 17 insgesamt in ein bestimm- 

nungsebene verteilt angeordnetes, in Fig. 3 und 4 ange- tes Raster von Kammern 23 zu unterteilen. 

deutetes Dampfbindemittel 14, das den Wasserdampf 50 Durch die Aufteilung des Dampfbindemittels 14 in 

absorbiert oder adsorbiert eine Vielzahl von Einzelkammern wird erreicht, daB 

Bevor sich der Wasserdampf 8 also an der oberen stets eine zumindest im wesentiichen ortsfeste Vertei- 

Behaltniswand 3 niederschlagen kann, wird er von dem lung des Dampfbindemittels 14 bezOglich der FlachhQlle 

Dampfbindemittel 14 gebunden. Da die Dampfstrd- 17 vorliegt Diese ortsfeste Verteilung ist weder durch 

mung im wesentiichen vertikal nach oben gerichtet ist, 55 Erschutterungen noch durch das Offnen und SchlieBen 

empfiehk es sich, die Verteilflache des Dampfbindemit- der oberen Behaltniswand 3 veranderbar. Zwar kdnnen 

tels 14 zumindest derart groB auszubilden und derart sich die einzelnen Teilchen des Dampfbindemittels 14 

anzuordnen, daB die gesamte obere Speisen-Oberflache innerhalb der zugeordneten, nach auBen hin abgeschlos- 

12 Uberdeckt bzw. uberspannt wird senen Kammer 23 bewegen. Die zurUcklegbaren \Vege 

Erf ahrungswerte haben gezeigt, daB wahrend der er- 60 sind allerdings relativ kurz, und es ist dem Dampfbinde- 

sten 5 Minuten des Einlagerns einer Pizza in den Spei- mittel 14 insbesondere nicht mdglich, sich insgesamt an 

senaufnahmeraum 7 bereits 80% der frei werdenden nur einer Stelle anzuhaufen, wie dies unter Umstanden 

Feuchtigkeit freigesetzt werden. Indem eine in Abhan- bei einem lediglich eine groBe Kammer aufweisenden 

gigkeit vom verwendeten Dampfbindemittel 14 gewahl- und flexible Eigenschaften besitzenden Beutel der Fall 

te Menge des Dampfbindemittels verwendet wird, laBt es sein kdnnte. Ungeachtet der Handhabung der Dampf- 

sich gewahrleisten, daB sich auch diese in kurzer Zeit bindeeinrichtung 13 bleibt somit die optimale Vertei- 

anfallende groBe Dampfmenge aufnehmen laBt und kei- lung uber die Speisen-Oberflache 12 stets gegeben. 

ne relevanten Mengen von auf die Warmspeise 2 zu- Damit der aufsteigende Wasserdampf leicht mit dem 
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?e« ^ Ka^ern Ai, einen dreiecKgen Urn- 

dere Hullenwand 19 dSS? a S£l 2j^ e ,?° ndere "n^W? S'^schenkeliger Drei- 

erne seitenverkehrte Montane auszusehliefipn <inH h*i I - • J . , Reihe die dr eieckjgen Kammem 

Sollten es die Gegebenheiten erforderlich machen ' 5 SK" TTT 1 23 y orhanden - Ziehen denen eben- 
einen gewissen Abstfnd zwisSt de? bSSSBSS £ ' ^ ~ Kammem 23 ' an S eordnet 

Im vorliegenden Falle besteht die gesamte Flachhfille ISSSS?* F 3™ en ha !? n ' ™ obei man zweckmaBi- 
17 aus Vliesstoff, und 2 war insbesondere em DaDierarti „ KSX? K f m .P ron ? ,B ^ber bestmfiglich 

piermateriai. wie es bei den bekannten tai™Zi*L *1 tT ^ 5 5 ^ 2 an £e. pa6ten Form suchen wird - So ist 
Kaffeefiltern verwendet wird tutenarugen der UmnB der Dampfbmdeeinrichtung 13 gemaS Fig. l 

Urn die gewflnschte Kammereinteilung zu erhalten a ^bM^t, wobei Seitenlange im 
werden die beiden Hullenwinde 19 ^SSSSta? « S™" dem , D ^hmesser der zu transportieren- 

weise mit ihren Flachsdten^SSSSS^^ ™ Warmspeise. 2 entspncht, bei der es sich vorliegend 

Bereich der die Kammerx l* iSnzenSn SS&S ZTh Ptt ^. h ? d ? It Es ware aber ebens °g>» 

durch Hitzeeinwirkung ve^SKr^SSSS SKtlS Dam P ft ' ndeein ™htung 13, in Draufsilht 

verklebt Auf diese Weise ist jede KanSer^ Ssum od,r^5 der . HflUen I e b e n« « gesehen, kreisrund 

abgeschlossen, wobei benacnbwte iSSSrfa *J2 a w ZU kon une 0 ren - Jedenfalls sollten Form und 

der abgeteilt sind. Vorzuesweise erribt rirh ^SSffi, u ^ dle Warms P«se 2 auch im Falle eines Verrut- 
um daf aJ? fSRSELm^JSK SKr^ ? gesamten nach oben wei " 
AuBenrand 25, der in noch zu eXeSder jKSKE d^lSlfh^^ 12 der Dam P fbin - 

se fQr die Befestigung der DamDfbindednricht.?n» ii !» r^u £. 13 bzw k des Da mpfl>«ndemittels 14 liegt 
derBehalmiswandsimenSrist nnchtungt3an 40 beispielsgemiBe Dampfbindeeinrichtung 13 ist 

Das Kammersystem hat mit den VorteiL daB der in SmSJS^ P^^.tandhabbaws biegeflexi- 
die einzelnen Kammem 23 emeettetene Vmnf nf^ RachteiL Es verfflgt uber keine besonderen Befesti- 

ohne weiteres wieTr ^usSfiS K^Sdt?? £3$?* "ST ™« ^ Bedarf auf beliebi « e Art 
fortigen Ausstr6men durch die diS fiSSbSS" „ ^ .TJ^^T^' 15 fest «^gt Beispielsge- 
zenden Rinder 24 gehmdert D?e laSrTverw^Si SSLS ° * d > e BefesUgung mittels Heftklammern 26, 
gewahrleistet eine o?timale Dampfbttng. VerWCd2eit £'SSS^^ ,B,e ^ im Bereich 

Das Dampfbindemittel 14 wird vorzuxsweise unmit- B ? g^'g 11 ^ Verteilung gesetzt 

telbar beim Herstellen der Kainmem^Tsdb^S SrffcJS^ Befest 'g u "«sniaBnahme empfiehlt sich 
geschlossen. Hierzu wird das DampSindelttemS so SZSZZZTTT^F* u " iverse,,en Aufnah " 
tionsweise in einer dem Kammer-Raster SnC ! u u ' d,e k f me besond eren Anpassungs- 

terstruktur aufgelegt, die die beiden HODenwande 19 20 fn«f n J? ? b ^ n Behaltn «wand 3 und/ 
im Bereich der Rtader 24 gegenemaSrtckt ntS d *" D«npfbindeeiiinchtung 13 geeignete Befe- 

Gitteranordnung kann SffSttt 2S hSSSz^fiS frr 

Oder anderen Hullenwand 19. 20 vorgesehenen Kleb Sn^e^angSt M6ghchkeiten suld m R «« 3 

^th^H^^ - , ?« P emeM6g,^ 
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steckbar sind und dort 
halten. 




td/oder formschlussig 



Urn eine gleichmaBige Dampfaufnahme zu gewahr- 
leisten, empfiehlt es sich, eine gleichmaBige Verteilung 
der Kammern 23 iiber die TrSgerelementflache vorzu- -5 
sehen. 

Die Dampfbindeeinrichtung 13 konnte integraler Be- 
standteil des Aufnahmebehaitnisses 1 sein. Beispielswei- 
se ware denkbar, die obere Behaltniswand 3 mit einer 
oder mehreren Kammern zu versehen, die ein Dampf- 10 
bindemittel enthalten und z. B. durch eine geeignete 
Perforation zum Speisenaufnahmeraum 7 bin dampf- 
durchl&ssig sind Wie im ubrigen auch beim Ausfflh- 
rungsbeispiel konnte hier eine einzige Kammer genii- 
gen, wenn die Dampfbindemittel 14 auf geeignete Weise 15 
an einer wesentlichen Ver&nderung ihrer Position in der 
Ausdehnungsebene der Kammer gehindert werden. So 
konnte man die Kammer beispielsweise mit reiativ star- 
ren, mit nur geringem Abstand nebeneinander angeord- 
neten Kammerwanden versehen, so daB sich eingefull- 20 
tes granulat- oder pulverfdrmiges Dampfbindemittel 14 
gegenseitig an einer Ortsveranderung behindert 

Es ware auch mSglich, ein plattenahnliches Trigerele- 
ment 16 vorzusehen, das mit einem geeigneten Dampf- 
bindemittel getrSnkt ist Allerdings hat sich gezeigt daB 25 
sich das erforderliche Dampfaufnahmevermdgen bei 
granulatformigem Dampfbindemittel 14 auf Grund der 
vergrdBerten Oberflache trotz geringen Volumens bes- 
ser verwirklichen laBt 

Nebenbei eignet sich die Dampfbindeeinrichtung 13 30 
auf Grund ihrer flachenhaften Gestaltung sehr gut als 
Werbetrager. So kann insbesondere die vordere Hiillen- 
wand 19 mit einem Werbeaufdruck versehen sein. 

Patentanspruche 35 

1. Aufnahmebehaitnis fur Warmspeisen, mit einem 
Speisenaufnahmeraum (7), dadurch gekennzeich- 
net, daB eine in ihrer Gebrauchsposition in dem 
Speisenaufnahmeraum (7) oberhalb der aufzuneh- 40 
menden Warmspeise (2) angeordnete Dampfbinde- 
einrichtung (13) vorgesehen ist, die ein fiber zumin- 
dest einen GroBteil der nach oben weisenden Spei- 
sen-Oberfiache verteilt angeordnetes Dampfbinde- 
mittel (14) enthait 45 

2. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 1, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Dampfbindeeinrichtung 
(13) Flachgestalt aufweist und den Boden (6) des 
Speisenaufnahmeraumes (7) zumindest zum groB- 
ten Teil iiberspannt 50 

3. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 1 oder 2, da- 
durch gekennzeichnet, daB die Dampfbindeeinrich- 
tung (13) ein Flachgestalt aufweisendes Tragerele- 
ment (16) aufweist, in oder an dem das Dampfbin- 
demittel (14) vorgesehen ist 55 

4. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 3, dadurch 
gekennzeichnet, daB das Dampfbindemittel (14) mit 
im wesentlichen ortsfester Verteilung in bzw. an 
dem Tragerelement (16) angeordnet ist 

5. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 3 oder 4, da- 60 
durch gekennzeichnet, daB das Tragerelement (16) 
eine das Dampfbindemittel (14) enthaltende Flach- 
hUlle (17) ist bei der zumindest die der Warmspeise 
(2) zugewandte vordere Hullenwand (19) dampf- 
durchiassig ausgebildet ist 65 

6. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 5, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Flachhulle (17) insgesamt 
aus dampfdurchiassigem Material besteht 
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7. Aufnahmebe^^B nach Anspruch 5 oder 6, da- 
durch gekennzeSBret daB die dampfdurchlassigen 
Partien der Flachhulle (17) aus Vliesstoff bestehen. 

8. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 7, dadurch 
gekennzeichnet daB der Vliesstoff ein papierarti- 
ger Vliesstoff ist 

9. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 5 
bis 8, dadurch gekennzeichnet daB die Flachhulle 
(17) beutelartig ausgebildet ist 

10. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
5 bis 9, dadurch gekennzeichnet daB die Flachhulle 
(17) eine Mehrzahl von in der Hullenebene (18) 
verteilt angeordneten Kammern (23) aufweist die 
das Dampfbindemittel (14) enthalten. 

1 1. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 10, dadurch 
gekennzeichnet daB die Flachhulle (17) in der Hul- 
lenebene (18) in ein Raster von Kammern (23) un- 
terteilt ist 

12. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 1 1, dadurch 
gekennzeichnet daB die Kammerumrisse quadra- 
tisch ausgef uhrt sind. 

13. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 1 1 oder 12, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Kammerumrisse 
dreieckig und/oder sechseckig und/oder achteckig 
ausgefuhrt sind 

14. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
10 bis 13, dadurch gekennzeichnet daB die Flach- 
hulle (17) aus zwei aneinandergesetzten und im Be- 
reich der Kammerrander (24) z. B. durch Ver- 
schweiBen oder Verkleben fest miteinander ver- 
bundenen, vliesartig dunnen Fiachteilen (19, 20) be- 
steht 

15. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
1 bis 14, gekennzeichnet durch einen rechteckigen, 
ovalen oder kreisrunden UmriB der Dampfbinde- 
einrichtung (13). 

16. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
1 bis 15, dadurch gekennzeichnet daB als Dampf- 
bindemittel (14) Kieselgur Tonerde oder ein sonsti- 
ges Trockenmittel vorgesehen ist 

17. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
1 bis 16, dadurch gekennzeichnet daB das Dampf- 
bindemittel (14) in granulat- oder pulverahnlicher 
Form vorliegt 

18. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
1 bis 17, dadurch gekennzeichnet daB die Dampf- 
bindeeinrichtung (13) in Gebrauchsposition mit 
Hdhenabstand zur betreffenden Warmspeise (2) 
angeordnet ist 

19. Aufnahmebehaitnis nach einem der Anspriiche 
1 bis 18, dadurch gekennzeichnet daB die Dampf- 
bindeeinrichtung (13) in ihrer Gebrauchsposition 
an der dem Speisenaufnahmeraum (7) zugewand- 
ten Innenflache (15) der den Speisenaufnahmeraum 
(7) oben begrenzenden Behaitniswand (3) festge- 
legt ist 

20. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 19, dadurch 
gekennzeichnet daB die Dampfbindeeinrichtung 
(13) in der Gebrauchsposition an der oberen Be- 
haitniswand festgeklebt festgekiammert festge- 
clipst oder festgeklemmt ist 

21. Aufnahmebehaitnis nach Anspruch 19 oder 20, 
dadurch gekennzeichnet daB an der oberen Behait- 
niswand (3) und/oder an der Dampfbindeeinrich- 
tung (13) mindestens ein Befestigungsmittel (27, 28) 
zur gegenseitigen Befestigung angeordnet ist 

22. Dampfbindeeinrichtung mit Dampfbindemittel 
fur ein Aufnahmebehaitnis (1) mit einem Speisen- 
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1 A 

aufnahmeraum (7) fur Wa^^isen (2), gekenn- A 
zeichnet durch einen AufflWfemaB einem der ■ 
kennzeichnenden Teile der Anspriiche 2 bis 21. 

Hierzu 2 Seite(n) Zeichnungen 3 
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Abstract 

DE 4428948 A UPAB: 19960329 

The container (1) has a food receiving space (7) for hot food (2). There is a 
steam absorbing device (13) above the food in the receiving space. This 
contains a steam absorber to cover at least the greater part of the upward- 
facing surface of the food. The steam from the food is trapped in the 
absorber, thus improving the quality of 'the food on removal. 

The steam absorbing device may itself overlap the greater part of the 
bottom (6) of the receiving space. It may have a carrier element (16) for the 
steam absorber, which is fixed to it. This carrier element may be in the form 
of a shell (17), the front wall (19) of which facing the food is permeable by 
steam. 

USE/ADVANTAGE - Packaging container preserves food at higher quality 
level by absorbing steam rising from food. Dwg.2/8 



